CARTE HIVER 2011
LCS ]_:__ntrécs/ 7776 Starters

«|es Salaclcs richement garnies »

Mesclun clc_jcuncs pousses au balsamiquc et huile dolive 6.501

Farmigiano Kc%iano
Young Jeaves salad with balsamic and olive O/Z /oarm{g/éno K eggrano

La salade comme on |’M a Chamouny 9.50[]

Cf_uf Pocl"rc', croiite soufflée au Fromagc, |arclons, des de Gruyérc
/D vached egg, soutfléed croutons with cﬁccscj éacon, diced Gruyérc

Salaclc Norcliciuc — saumon Fumc’, des de concombres 9.70[]

Creme battue ala cive

Smoked salmon, diced cucumber, W/7//b/oec/ cream with chive

«] es Classiqucs »

T errine Grand-Mére maison, relevée cl’]_:_spclcttc, salade clcjcuncs pousses 8.80l
/ 7’ome~mac/e /oété Havoured with Es/oc/ette, young Jeaves salad

| es Huitres (selon I’arrivagc) et son accompagnement les 6 9.80€ les12  19.00€
Oﬂsi’crs (- accorc//ng on the market) and trimmings

| *ardoise de Charcutcrics de montagne du Val &' Aoste, gros Pain gri"c’ 12.801

C ooked mountain meats from the Aosta va//cy, toasted bread

Marbré de Foie gras de canard, chutncy de Figucs, toast gri"c’ 18.001
Pluck fore gras, 7[/5r cﬁutnc\g, toasted bread

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |a baisse /htc:gra/c de la TVA *This produce benefits from the full cutin VAT
5crvicc et TVA inc/us_ Including Service & VAT



CARTE FIVER 2011

«| es Voyages »

Cassolette cl’[:_scargots facon bourguignonnc
« P/ai' avec du porc »
5/73//5 pot Burgunc/ﬂ’s way « dish with Por,é »

E_nvoléc de Gambas au Pcsto, tomates confites et mesclun

K ng prawns with pesto, dried tomatoes and salad

| e Saumon fumé par nos soins, créme battue a la cive, blinis

Salmon smoked Zy ourcare, W/?//b/occ/ cream with chive, blinis

Flat Bio
Stcalc de So_ja ala Frovcnc;alc, nems de tofu aux Iégumcs

Taboulé de céréales

/D rovencal s04a stcak vcgcta/)/c and tofu nems, cereals tabouleh

«| es Soupcs »

Gratinéc a I’Oignon, servi avec croiitons et Fromagc

F/‘CI’IC/] onion SOU/D, SC/'VCd W/flLI croutons 3/7C/C/7€656

Crémc |égérc de Fotimarron, mousse de chlochon

Mouillette croustillantes « P/ai' avec du porc»

F um/ok/n //g/n!’ soup, K eblochon cheese froth, cr/spﬂ ﬁngcrs « dish with /ooré »

Soupc crémeuse aux Cépcs, espumas de Foic gras

Crcam OI[CC/DG IT7U5/7fOOIT7 SOLIP, C/LICL J[O/Egras csloumas

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |a baisse /htc:gra/c de la TVA *This produce benefits from the full cutin VAT
Senrvice et TVA inc/us_ Including Service & VAT
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CARTE FIVER 2011

Four nos [etits Montagnards, / Kids menu

Senrvi avec une boisson —~ soda ou eau minérale (25cl) & une boule de glacc aux choix

Sened with a drink — soda or mineral water (25 c/) & one bowl of ice cream from your choice

| es Tag]iate"cs,_jambon blanc 7.00€
Tag//étc//c and ham
| e Steak haché¢ de beeuf, pomme purée 7.00€

M/hccc/ beef steak and mashed /ootatocs

| e Saumon frais gri"é surla Planclwa servi avec des frites fraiches 7.00€*

F/‘CS/I SZ/IHOﬁgf///CC/OI‘I /a P/anc/ma SCfVCd W/f/? )[;‘65/7 7[;”/5‘5

Risotto & Pates / Kisotto & [astas

Risotto crémeux aux Champignons, Parmigiano chgiano 10501
Crcamﬂ rsotto with mushrooms, Parm{gllano K egglano

Tagliatc"cs fraiches au Saumon fumé maison 13.001
[resh tag//étc//c with home made smoked salmon

bonbon de Ricotta aux éPinarcls, créme au Reblochon 19.00l

E_t sa salade de roqucttc
Kicotta and 5/:)/)736/7 rav/o//,' K eblochon cheese froth, rocket salad

* CcProa’uitbénéﬁaé de |a baisse lhtc:gm/c de la TVA *This produce benefits from the full cutin VAT
Senrvice et TVA inc/us_ Including Service & VAT



CARTE FHIVER 2011
| es SPécialités des Deux Savoies / 7 he two Sa voy qpcc/a//’i'/’cs

« Autour du Fromagc et surla Ficrrc»

Foncluc de I’M aux Fromagcs de bcaufort, Comté et E_mmcnthal 14.00 €
L ’/\4 full cheese fondue with Bcau/[orf, Comté and Emmcnt/m/
Charcutcrics du Va| cl’Aostc et pommes de terre .sulolo/émcnt 8.00€

Dr/cc/ meats from the Aosi’a va//cy and /ootatocs

T artiflette au Reblochon de Savoie, salade clcjcuncs pousses 14.00€

avecd ou sans ]arclons
F otatoes, diced bacon and onions “au gratin” with §av0ﬂ Kc/)/ocﬁon cheese, salad

with or without bacon

| _a vraie Fondue Suisse

| _a moiti¢, moitié au Gruyérc Suisse et Vacherin Fribourgcois 16.00€
“The” Swiss cheese fondue, with Swiss Gruycrc and Vacherin [ r/bourgco/s

Pierre chaude aux trois Viandes (Zﬁog.) frites fraiches 18.00 €/P
[Hot stone with three meats (ZjOgJ fresh tries (min.z Pcrs.)
@ aux trois sortes de Posuf (2505.) 19.00 €/P‘
Qr with three types 0[566[(2505) (min.z Pcrs.)

Kaclcttc de nos montagnes, Fromagc « quart de lune » 22.50 €/P‘

Charcuteries du Val & Aoste et pommes de terre 5 déguster 3 Pintéricur (min.2 Pcrs.)

Trac//ﬁona/ K. aclette (1 melted cheese) served with potatoes and dried meats from the Aosta va//cy to be served inside

Mers cl’AtIa ntiquc au Facifiquc/ Secas from Atlantic till Facitic

Panaché de filet de Poissons gri"és ala Plancl‘ra, sauce vierge, moules mariniéres 17.801

Senvi avec risotto, artichaut bouquct et tomates confites
Mec//eﬂ of fishes Hllet, gr///cc/ onfa P/anc/ma, white sauce, mussels
Serned with risotto, artichoke and dried tomatoes

Deos de Cabi"aucl en mi-cuisson, cocotte d’haricots coco aux saveurs lbériquc 19.00l

« P/ai' avec du porc»
[Falf cooked back of coc/, white k/'c/ncy beans with [berian Havours “dish with /ooré”

Pavé de Bar réti sur peau, tout en fenouil, réduction aux agrumes 24.00l

Shab of bass roasted on the skin, fennel garn/s/@ citrus fruit c/rcss/ng

Filet de St Pierre ala Plancha, racine de lotus Poéléc, _jus réduit a la JaPonaisc 28.00l
J0/7/7 DO/y ﬁ//ct‘gr///cc/on /3P/3/7C/73] /OtUS I‘OOf} /‘CC/UCGC/J’U/’CCJZPZUGSG Waﬂ

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |a baisse lhtc:gra/c de la TVA *This produce benefits from the full cutin VAT
Senrvice et TVA inc/us_ Including Service & VAT



CARTE HIVER 2011
Tcrrc Savoqarclc au Féturag,c Cl’Ai”CUI'S/ 55voqarc/50//t///e/sew/mre Fasture

« Notre Cuisinc canaille »

Carpaccio de Boeuf (Z.OOg.) arrosé d’huile d'olive 16.50€

Copcaux d’un vieux parmesan, tagliatc"cs fraiches au pesto

Peet Car/oacc/o (2 00g. ) Havoured with olive O/Z old parmesan Jf/akes, fresh tag//étc//c with pesto

| es Tartares 100% pur bocu{: généreux (ZOOg.) servis avec des frites fraiches 18.00€
7 artar steak 100% pure Peet (2 00‘5) served with fresh fries

* [ e ( /ass/g ue :Jaune d'ceuf, échalotes, cornichons, cépres* i e (ésar: Poélé aller-retour a la Plancha
* Jhe (fassic: egg yo/k, shallots, g/vcrbhs, capers * JThe (esar: clyu/'ck/y sautéed on fa /o/anc/va

Lc Cl"ram burgcr XXL (ZOOg.) de viande comme on I’M 19.00€

Vcntréchc, chlochon, roqucttc, comPotéc cl’oignon, avec ou sans Fromagc

7_/76 XXL C/mm /)urgcr (ZOOg) of meat
/D orc /Dc//ﬂ, K eblochon CILICCSC, rocket sa/ac/, stewed red onjons, with or without cheese

« Cuisson ala Brocl‘nc etala Flancl‘na »

Tranche épaissc de boudin basc‘uc de chez JJ Goubie, gri"c’c ala Plancha 16.00€
FPomme Purc'c, pomme fruit

7 hick shce of Basc/wc black /ouc/c//ng from J J Goubie, gr///cc/ onla /o/anc/ma, mashed potatoes, a/o/o/c

Faux filet de race (1 80g.) gri"c’ ala Planclwa, beurre maitre d’hétel, frites fraiches 18.80€
5667[ tenderloin ( 180g. ) gr///cc/ onla /o/anc/ma, femon /oars/cy /)uttct, fresh fries

Magrct de Canarcl entier (600g.) ala Plancha,_jus réduit a la mangue 18.90€

Fatatcs douces écrasées

Duck breast fllet ( 3004, ) gr///cc/ onla P/anc/‘/a, rcc/ucec/]u/ce with mango, mashed sweet /ootatocs

| e Poulet de chez Mme Michelle, au Savagnin du Jura et morilles gratin de macaronis  21.00€
Chicken /)roug/ﬂ’ up bﬂ Mme M/b/?é//c, with (Golden wine and morels, macaroni cheese

| ’F ntrecéte de race (2505.) gri"c’c ala Planclwa, sauce Péarnaise maison, frites fraiches 24.80€
5667[ b steak (Z 50g. ) gr///cc/ onla /o/ancﬁa, Béama/sc sauce, fresh fries

L’E_Paulc de Porcelet rétie a la broche (1.600|<g.) pommes ratte Pcrsi"c’cs 26.00€ /PP‘
Koastcc/ shoulder of, /o{g/ct ( 7. }Ookg‘ ) rat /ootatocs with c/70/0/occ/ /oars/cy (min.z Pcrs.)
Daube clcjoucs de Beoeuf, tagliatc"c et |égumcs glacés 28.00€

5}5’6 wed cheeks of Z)eez{ tag//étc//c and g/azcc/ vcgetaé/cs

T Bone Angus a manger seul (+50g.) 38.00€
Sauce Péarnaise maison, garniture Grand-Mere

Tﬁonc Angus race ( +50g. )j’ust for ﬂoursc/}{ home made Béama/'se sauce, vegeta/y/es garn/sﬁ

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |a baisse /htc:gra/c de la TVA *This produce benefits from the full cutin VAT
5crvicc et TVA inc/us_ Including Service & VAT



CARTE FHIVER 201 1
Menu 3 28.00€

| e Saumon fume par nos soins, créme battue a la cive et blinis

Salmon smoked Zy ourcare W/?//b/occ/ cream with chive and blinis

Ou | a terrine Grand -Meére maison relevée cl’]_:_spclcttc, salade clcjcuncs pousses
/ 7’01776 made Péte’ Havoured with Es/oc/ette, young Jeaves salad

Ou Cassolcttc cl’[:_scargots Fac;on bourguignonnc« P/at avec du porc»
Snails pot Burgunc/ﬂ’s way « dish with Por,é »

DetDetDe

Panaché de filet de Poissons gri"c’s ala Plancl"ra, sauce vierge, moules mariniéres

Senvi avec risotto, artichaut bouquct et tomates confites
Mec//eﬂ of fishes Hllet, gr///ec/ onfa P/anc/m, white sauce, mussels
Sered with risotto, artichoke and dried tomatoes

Ou T artiflette au Reblochon de Savoie, salade clcjcuncs pousses

avecd ou sans ]arclons
F otatoes, diced bacon and onions “au gratin” with 5avoy K eblochon cheese, salad

with or without bacon

Qu Tagliatc"cs fraiches au Saumon fumé maison

[resh tag//étc//c with home made smoked salmon

Qu Carpaccio de Boeuf (Z.OOg.) arrosé d’huile d'olive
Copcaux d’un vieux parmesan, tagliatc"cs fraiches au pesto

Peef Car/oacc/o (2 00g. ) Havoured with olive O/Z old parmesan flakes, fresh tag//étc//c with pesto
DetDeDe

Foircs roties sur son Pain Pcrclu

Coulis de caramel, sorbet Poire Williamine

Koastcc/ pears on /: rench toast, caramel topp/hg [/[/////Iam/hc pear sorbet

Ou Lcs Pctits Pots de créme au Chocolat, glacc cacahuétes
5/173// Cﬁoco/atc tum/)/crs, /ocanut jce cream

Ou Fonclant moelleux au chocolat Guanaja, glacc chocolat blanc

Soft Guan‘ﬁ'a chocolate cake, white chocolate ice cream

Ou Ardoise de Fromagcs de nos vallées, confiture de vieux gargon

Shate of reg/ona/ cheeses, rust/cjam

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |a baisse /htc:gra/c de la TVA *This produce benefits from the full cutin VAT
5crvicc et TVA inc/us_ Including Service & VAT
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Notre Carte des Dcsscrts...

Our 5W€6ff?65565...

N05 FromagCS/OurChccscs

Fromagc blanc en Faissc”c, confiture de Myrl:i”cs 6.00€
Drained soft fresh chccse, Bilbcrrﬂjam

Délicc des montagnes Comté, Bcawcort drete 8.00€

Confiture de vieux gargon

Fasturc c{elights, Comté, summer Peaufort, rusticjam

Ardoise de chlochon, saladine aux Noix 8.00€
Slatc of farm Rcb]ochon, salad with walnuts

Service et T VA inclus,” Including Service & VAT
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NOSDCSSC/‘[’S/OurDe[iQ;!ﬁts

| es petits Pots de creme au Chocolat 6.50¢€
Glacc Cacal'luétc

Sma” creamy c!’xocolatejars, Feanut ice cream

Creme brtlée Maison ala vanille de Madagascar 6.70€%*
[ tsa minigaumcrc

Home mac{e caramclizcc{ custarc{ cream

Flavoured with vanilla from Madagascar, mini waffle

Foircs réties sur son Pain Pcrdu, coulis de caramel 6.80€

50rbct Poirc Wi”iaminc

Roasted pears on French bread, caramel topping
Williamine pear sorbet

T artelette Citron meringuée 6.90€

50rbct Citron

Lcmon mcringuc tart, Lemon sorbet

T iramisu aux Marrons, biscuit au Bailcy 7.70€

Glacc Wl‘liskg
(Chestnut T iramisu, biscuit flavoured with Bailefj
W!’xiskﬁ ice cream

Fondant moelleux au Cl‘loco]at 7.70€

Glacc Guanaja

Soft chocolate cake, Guanaja ice cream

OPéra traditionnel 7.80€

Glacc Ca{:é

Opcra CO]CFCC cai(e, CO]CFCC ice cream

(Glaces artisanales - Traa//}f/bna//ﬂ made ice creams

5crv/cc et ] \/A /hc/us/]ncludmg Service s VAT
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*Ce Produit bénéficie de la baisse intégralc dela TVA
*This Producc benefits from the full cutin VAT

Senrviceet T VA /hc/us/]ncluding Service 8 VAT
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[ es Douceurs g/acécs " Qur|ced delights »

Falette de Sorbets ou (Glaces a la cuillére selon votre choix

Assortmcnt of Sorbets or Icc creams “accorcling to your choice”

2 ParFu ms 2 flavours 4.00€
b) ParFums 3 flavours 5.50€
Chantu”y wl’uipped cream i 50 €

Glaccs : Vani"c, Chocolat, Camcé, Cacal’nuétc, Malabar, Carambar
Sorbcts : Fraise, Poire, Citron, Myrti“c, Manguc, Framboise

Jce creams: \/ani”a, Chocolate, Cogee, Feanut, Malabar, Carambar
Sorbets: Strawberrg, Fear, Lemon, Bilberr}j} Mango, Kaspberrg,

Poire Belle [Helene 8.50€
Glace vanille, poires, chocolat chaud maison, cﬁant///g

\/ani”a ice cream, pears, home made wamed chocolate toPPing

W}’xippcc{ cream

CouPc Danemark 7.50€
Gilace vanille, chocolat chaud maison, chantilly, amandes

Vanilla ice cream, home made warmed chocolate toPPing

W}’HPPC& cream, almonc{s

Chocolat ou Cafe Lic’gcois 7.50€
G/acc chocolat ou caﬂé, sauce chocolat ou caté cﬁauc/, cﬁantlf/y

(Chocolate icogcc ice~-cream, warm toPPing, w!’xiPPecl cream

Banana SPlit 8.50€

G/accs van///c, cﬁoco/at; fralﬁsc, banane fru/'t; sauce c/70co/at; cﬁant/@
\/ani”a, chocolate, strawberrg ice-creams,

Banana fruit, chocolate topping, wl’xiPPeci cream

Colonel 8.50€
5orbct citron, Vodka

Lcmon sorbet, vodka

Kogal Poire Williamine 8.50€
5orbct Po/rc, cau-de-vie de /> oire
Pear sorbet, pear sPirit

(Glaces artisanales - Traa//}f/bna//ﬂ made ice creams

5crv/cc et ] \/A /hc/us/]ncludmg Service s VAT



CARTE FIVER 2011
LCS ng@StI/){.ﬁ/Agter dinner Drinks

Faux de Vie :

Grappa, Marc de Savoie 4l 6.50€
Framboise, Quetsche, Mirabelle 4 ¢l 7.00€
Williamine (Poire) 4l 8.00€
Cognac:

Hennessy VSOF 4cl 6.50€
Hennessy [Fine Cognac 4l 7.50€
Hennessy XO 4 14.00 €

Armagnac VSOF 4l 7.50€

Calvaclos Magloirc ou Busncl 4+ 7.00€
Ligucurs : 4l 6.50€

Genépi, Chartreuse Verte, Cointreau, (Grand Marnier, Drambuie, Get 27, Get 31,

Amaretto, | imoncello, Amaretto, Manzana Verde, Kalhua, bailey’s, Fernet branca

(Champagnes :

T aittinger %9.00€ 6%.00€
Roederer 76.00€
T aittinger Rosé 89.00€
Moét & Chandon Brut Magnum  1%0.00€
| aurent Perrier 79.00€
Veuve Clicquot Magnum  160.00€

Perrier Jouét Belle E_POC]UC Blanc 1996 176.00€
Perrier Jougt Belle E_POC]UC Rosé1997 197.00€
Moét & Chandon Cuvée DomFérignon 1995 220.00€

5crv/cc et T VA inclus /|ncluding Service & VAT



