CARTE HIVER 2009-2010
LCS ]_:__ntrécs/ 7776 Starters

«] es Classiqucs »

Mesclun clcjcuncs pousses au balsamic‘uc et huile cl’Olivc, Farmigiano Kc%iano 6.50€
Young feaves §a/ac/ with Ba/sam/c and O//vc O/Z & armigiano chg/éno

| a T errine Grand-Meére maison, relevée cl’]_:_spclcttc, Salaclc clcjcuncs pousses 9.00€
/ 7’01776 made /D sté Havoured with Es/oe/ette, young Jeaves §a/ac/

Huitre Fapin sPéciaI n.3, citron et vinaigre rouge a PE chalote, Pains gri"c’s et Beurre sel
- a/o/n oyster.n3, Jemon and vinegar c/rcss/ng with Shallots, toasted Preads, salted Putter

les 6 10.00€ les 12 18.00€

| e marbré de Foie (Gras de Canard aux |_entilles 13.00 €*

Vinaigrcttc cl’aPPétit, Salaclc clcjcuncs pousses
Mosaic of /~ entils and Duck foie gras, young Jeaves §a/ac/

«| es Voyages »

| e Saumon fumé par nos soins, créme battue ala Cive, Blinis tiédis 10.50€
[Home made smoked Salmon, W/7//bloec/ cream with (hive, warmed Plinis

brocl’wcttc de St Jacqucs Iaquc’cs aux E_Piccs douces et Légumcs Nicois 11.00€
,\Skewerec/ K ng /D rawns g/azcc/ with mid \S/o/ccsj Cruacamole and GraPeJ[rU/}f c/rcss/ng

Foélc’c cl’E_scargots,_jus d'herbes et copeaux de Chétaignc, Fain frotté a bail
Sautéed Snails, herb ju/cc and flakes of Chestnuts, (arfic bread
les 6 9.00€ les 12 16.00€

5Pc’cia|ité de notre basc‘uc Nardin « 3 partagera deux ou surle pouce, une pure merveille »

T artines, Beurre 2 sel, Pommes de terre ti¢dies en robe cl’argcnt
5}066/22//@ of our Basc/wc Nardin “to share for two or to have as a snack”
Sernedwith T oasts, //g/?i’/ﬂ salted Putter, warmed Fotatoes

| aboite de 100g. de Maqucrcaux fumés ou d’Anchois fumés 13.90 €*
100g. of smoked Mackere/ gsmokcc/ Ancﬁovy

«] es Soupcs et Gratinées»

Crémc |égc‘:rc de Potimarron, écume de Reblochon, mouillette croustillante a la Xingar 6.50€
Smooth F um/ok/n soup, K eblochon froth, Cr/'sp/y )[lhgcr bread with )(/hgar

Soupc de Poissons de roche au Safran, servi avec crofitons, rouille et Fromagc 6.50€

/:;5/1 SOUID /[/avourcc/ W/f/‘l 58%0/7, SCI'VCC/ W/f/'l C/‘OUfOI’I.S, /”OLI///C sauce anc/cﬁccsc

Soupc crémeuse aux Cc‘:Pcs, déclinaison de Foie gras et tartine de Ventreche 13.50€
Crcamﬂ CGPG mu5/7room SOUp, FoléngS anc/Foré bC//ﬂ on toast

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |a baisse /htc:gra/c dela TVA * This produce benefits from the full cutin VAT

5crvicc et T VA inclus / Including Service & VAT



CARTE HIVER 2009-2010
| a page des SPécialités des Deux Savoies / [ he two Savoy gpcc/a//i'/cs

« Lcs [ ntrées »

La Salaclc comme on I’M a Clwamouny 3 9.50¢€

- ceuf Pocl"ré, crotite soufflée au Fromagc, Iarclons, des de Gruyérc -

/ﬁ M salad - Poac/wc/ egg cﬁccsy crust, /Dacon, diced Gruﬂc‘rc cheese ~

Crotite aux Fromagcs Savoyards Savoyard cheeses (rust

* La Naturc the [lain 6.00 €%

*| amonstre bonne aux Morilles  the best one with Morels 11.00€

* La classiquc au Larcl fumé the classical with smoked Racon 8.00€
| *Ardoise de Charcutcrics de montagne du Val & Aoste, gros Pain gri"é 12.50€

5/2[’6 of dried Mcats from the Aosta va//cy, toasted Brcac/

« Autour du Fromagc et surla Ficrrc»

T artiflette au Reblochon de Savoie, Salade clcjcuncs pousses 14.00 €
F otatoes, dices of bacon and onions “au gratin” with §avoy K eblochon cheese, 5a/ac/
Pierre chaude aux T rois Viandes (2505.) Frites fraiches 18.00 €PP
[Hot Stone with | hree meats (2505) fresh Fries (min.z Pcrs.)
@ au x | rois sortes de Poeuf (2505.) 19.00 €PP‘
Qr with | hree types o/[Bcc/[(ZjOgJ (min.z Pcrs.)
Kaclcttc de nos montagnes, Fromagc « quart de lune » 22.50 €PP‘
Charcutcrics du Val & Aoste et Fommes de terre (min.2 Pcrs.)

Trac//ﬁona/ Kac/cttc (mc/tcc/ cheese) served with Fotatoes and dried meats from the Aosta va//cy

| es Fondues

Foncluc de I’M aux Fromagcs de bcaufort, Comté et E_mmcntal 13.50€
[ M tull cheese fondue with Peautort, Comté and [~ mmental
La vraie Foncluc de nos amis 5uissc au Gruyérc et Vachcrin Fribourgcois 15.50€
] he Swiss cheese fondue with (ruyére and \/acherin from [ribourg
* aux fines Hcrbcs with [Jerbs sulolo/émcnt 1.00€
*3la T omate with | omato sulolo/émcnt 1.00€
* aux Cépcs with (epe mushrooms sulolo/émcnt 2.00€
* aux Giirolles with (epe mushrooms sulolo/émcnt 2.00€
* aux Morilles with (hanterell mushrooms sulolo/émcnt 4.00€
Accompagncmcnt de charcuteries du Va| cl’Aostc et Fommcs de terre 7.50€

Dr/cc/ Meats from the Aosta va//cy and F otatoes

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |2 baisse /htc:gra/c dela TVA * This produce benefits from the full cutin VAT
SGenrvice et TVA inclus / Including Service & VAT



CARTE HIVER 2009-2010 e &

Four nos [etits Montagnards, / Kids menu

Senrvi avec une boisson — soda ou eau minérale (25cl) & une boule de glacc aux choix

Sened with a drink — soda or mineral water (25 c/) & one bowl of ice cream from your choice

| _es Pates au beurre, Jambon blanc Buttered pasta, cooked [Jam 7.00€
LC Stcak haché¢ de bocu{:, Fommc Puréc Minced Becf steak, mashed Fotatoes 7.00€
| e Saumon frais gri"é surla Plancha servi avec des [rites fraiches 7.00 €%

I resh 53//770/7 gr///ca/ on la /D /anc/m, served with fresh [ries

Tcrrc Savoqarclc au Féturag,c Cl’Ai"CUI'S/ 5av01,/arclso//t///e/sew/mre Fasture

« Notre Cuisinc canaille »

Tranche épaissc de Poudin basc‘uc de chez Jean Jacqucs Goubie 14.00 €

Grillée ala Plancha, pomme Purée, pomme Fruit
7 hick shce of Bascljue black /ouc/c//ng from J J Goubyre, gr///cc/ onla [ /ancﬁa,
/ 7’01776 made mashed /D otatoes with /4/0/0/65

Carpaccio de Baeuf (ZOOg.) arrosé d’huile £'Qlive 15.00 €*

CoPcaux d’un vieux Parmesan, Tagliatc"cs fraiches au Pesto
Peef Car/oacc/o (2 00g. ) Havoured with O//vc O/Z
O/c/ parmesan Jf/akesj fresh Tag//étc//c with [esto

| es Tartares 100% pur Beeuf, généreux 200g,. servis avec des [Frites fraiches 17.00 €*
7 artar Steak 100% pure Peet, 200g: served with fresh [ries

* [ e /assiguc :Jaune d'ceuf, oignons, cormichons, capres
* The (Classic: egg yo/k, onjons, g/'/crélns, capers

Jarrcton de Porcelet confit 6h, Girolles saisies au beurre &’ Al et fines [Herbes 19.90€
/< nuckle of, /D/g/ct contit 5/7, C/mantcrc//c mushrooms sautéed in Gar//c butter and mixed [Herbs

|_e véritable Cassoulet de Castclnauclary fait maison « une pure merveille » 21.90€
/ 7’01776 made Cassou/et ( W/7/Z’c bean stew) from Castc/nauc/raﬂ

Le Carré cl’Agncau ala Francaise, sauce Fiqui"os et Pctitcs Olivcs 22.50€
T arte fine aux Légumcs du soleil, chiffonnade d’un vieux Jambon et copeaux de Parmesan

/: rench siy/c rack of [ﬁam/yj §wcct red F eppersauce with small O//vcs
7_/7//7 vcgctaé/c tart, a /ore/oarat/on of a shredded / 73/17 and gratcc/ /D armesan cheese

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |a baisse lhtc:gra/c dela TVA * This produce benefits from the full cutin VAT
SGenrvice et TVA inclus / Including Service & VAT
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« Cuisson ala Brocl‘nc ctala Flancha »

Faux filet de race 5immcnta| (1 80g.) gri"c’ alaFPlancha 18.50€

Beurre maitre d’hétel, Frites fraiches

5667[ Tenc/er/o/n 5/}77/176/715'3/ race ( 180g. ) gr///cc/ onla /D Jancha
/ﬁcmon /oars/cy /)uttct, fresh /: ries

Lc Cl"ram burgcr XXLZ.OOg. de viande comme on I’M 19.00€

Vcntréchc, chlochon, roqucttc, comPotéc cl’oignon rouge, avec ou sans Fromagc

7_/76 XXL Ca/nn Burgcc 200g of meat
/D orc /Dc//ﬂ, K eblochon CILICCSC, K ocket sa/ac/, stewed red onions, w/tﬁg without cheese

| e Poulet de chez Mme Michelle, cuit a la broche 21.00€

Au Savagnin du Jura et Morilles, gratin de Macaronis
Presse farm hicken /)roug/ﬂ’ up éﬂ Mme M/bﬁc//c,
Cooked on the 5/0/2’ with 5avagn/h wine and More/s, Macaroni cheese

| ’F ntrecéte de race 5immcnta| (2505.) gri"c’c ala Plancha 24.00€

Sauce Béarnaise maison, [rites fraiches
5/}77/776/7[’3/ race Entrccétc (Z 50g. ) gr///cc/ onla F Jancha

[Home made Béarlmfse sauce, tresh [ries

L’E_Paulc de Porcelet rétie ala broche 24.50 €*PP.

Fommcs Ratte de Noirmoutier cuites au lechefrite (min.Z Pcrs.)

Koasted shoulder of ﬁg/ct, Noirmoutier rat potatoes cooked in the gr/// pan

Cote de Boeeuf généreuse (5005. )a manger seul 26.00 €%

Sauce Béarnaise maison, [rites fraiches

Grenerous rib of, Bcc/[ ( 500g, ] to eat a/onc, home made Béarna/Sc sauce, fresh [Tries

| efilet de bocuf en crofite a la Wc"ington, gratin de Pomme de terre Fac;on Savoyarcl 32.00€
7 he Wc///hgton fillet of Peef, §av0ﬂ Fotato gratin 15min d'attente

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |2 baisse /htc:gra/c dela TVA * This produce benefits from the full cutin VAT

5crvicc et T VA inclus / Including Service & VAT
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Mers cl’AtIa ntiquc au Facifiquc/ Secas from Atlantic till Facitic

| e kilo de Moules du mont St Michel a.o.c. Mariniere, [rites fraiches 13.50 €%
7 he kilo of farmed Mussels Mariniére (cooked in white wine) fresh [ries

Petites St Jacqucs aux aromates, Risotto crémeux aux champignons 17.00€

Copcaux d’un vieux Farmcsan

Small §C2//OP5 with aromatic herbs, Crcamﬂ Kisotto with mushrooms, Farmesan flakes

Panaché de filet de Poissons frais du marché, gri"c’s alaFPlancha 17.00€

Servi avec Risotto, Artichaut bouquct et | omates confites, arrosé d’huile &'Olive
Mec//eﬂ of fresh /:/5/7 fllets of the maréct, gr///cc/ onla /D Tancha
Sened with Kisotto, Artichoke and | omato contit, Havoured with O//vc oil

| efilet de Bar gri"c’ ala Planclwa, T arte fine aux Légumcs du soleil 25.50€

Chiffonnade d’un vieux Jambon et copeaux de Parmesan
/:///ct of, 5355 gr///cc/ onla P/anc/‘/a, thin \/cgctaé/e tart
5/7rcc/c/ec//73m 2/7(//[75/77765&7/7 )[/akes

« | e Homard Canadien entier »
La Qucuc de Homarcl gri"c’c ala Plancha, les Finccs clécorticiuc'cs 32.50€

Senrvi avec une Poéléc de Légumcs d’hiver, écume de fines herbes
/ﬁo/)stcr ta//gr///cc/ onla /o/ancﬁc, shelled Tongs
§ervec/ with chctaé/cs, herb froth

Risotto & Pates / Kisotto & [asta

Gratin de Macaronis « comme le fait ma mére » a la créme fraiche 9.50¢€

E_t Fromagc fondant de nos montagncs
Macaron/ cheese « like my mother does it » with fresh cream

Anc/ melted C heeses from our regions

Garganelli Faqon Carbonara 10.50€
g
Gargane/// with diced bacon and cream

Risotto crémeux aux Champignons, Farmigiano Kc%iano 10.50€
Crcamﬂ Kisotto with mushrooms, parmesan chg/éno

Tagliatc"c aux ceufs frais, Saumon fumé maison, sauce Beurre blanc al’ Aneth 12.00 €*

Copcaux de Parmesan
Tag//éte//e with home made smoked Salmon, white Puttersauce Havoured with il
Farmesan flakes

* Ccloroa’uitbénéﬁaé de |a baisse /htc:gra/c dela TVA * This produce benefits from the full cutin VAT

5crvicc et T VA inclus / Including Service & VAT
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Menu 3 28.00€

| e Saumon fume par nos soins, créme battue a la Civc et blinis tiedis

[Home made smoked Salmon, W/7//bloec/ cream with (hive and warmed [Blinis

Ou | a T errine GGrand Mére maison relevée cl’]_:_spclcttc, Salaclc clcjcuncs pousses
/ 7’01776 made /D sté Havoured with Es/oe/ette, young Jeaves §a/ac/

Ou Crc‘:mc |c’gc‘:rc de Potimarron, écume de Reblochon mouillette croustillante a la Xingar

Smooth F um/ok/n soup, K eblochon froth, C/”/:SP/ﬂ )[lhgcr bread with )(/hgar
Ou Poelée cl’E_scargots,_jus d’Herbes et copeaux de Chétaigncs, Pain frotté a F All
Sautéed Snails, [ferb ju/cc and flakes of Chestnuts, (arlic bread
DetDeDe

Tranche épaissc de Poudin basc‘uc de chez Jean Jacc‘ucs Goubie
Grillée a la Plancha, pomme Purée, pomme Fruit
7 hick shce of, Basc]uc black /ouc/c//ng from J J Goubyre, gr///cc/ onla [ /ancﬁa, mashed Fotatoes with A,op/cs

Ou Garganc"i Faqon Carbonara
Ga/ganc/// with diced bacon and cream

Ou Panaché¢ de filet de Poissons frais du marché, gri"c’s alaFPlancha

Servi avec Risotto, Artichaut bouquct et | omates confites, arrosé d’huile &'Olive
Mec//eﬂ of fresh /:/5/7 fllets of the maréct, gr///cc/ onla /D Tancha
Sened with Kisotto, Artichoke and | omato contit, Havoured with O//vc oil

Qu Carpaccio de Boeuf (Z.OOg.) arrosé d’huile &'Qlive,
CoPcaux d’un vieux Parmesan, Tagliatc"cs fraiches au Pesto

Peef Car/oacc/o (2 00g. ) Havoured with O//vc O/Z old Farmesan flakes, fresh Tag//étc//c with [esto

Qu T artiflette au Reblochon de Savoie, Salade clcjcuncs pousses
Fe otatoes, dices of bacon and onions “au gratin” with §av0ﬂ K eblochon cheese, 5a/ac/

DetDetDe

Crémc brilée aux gousses de Vani"cs des ”cs

Caramelized custard cream with Van///a /oocfs

Ou Lcs Pctits Fots de créme au Chocolat, glacc Cacahuc‘:tcs
,\Sma//Jars of creamy C/?OCO/atc, F eanut ice cream

Ou Ardoise de Fromagcs de nos Vallées, confiture de Figucs au Pain cl’épiccs
Shate of reg/ona/ heeses, /:/5“r /am with g/ngcréreac/

Ou | e traditionnel Ali baba au rhum, caramel, glacc Rhum raisin

Kum /Da/ya, caramc[ Kum and Srape ice cream

Ou | ’incontournable Paris Brest Pralinc’ croquant, sorbet Cacal‘ruétcs
Cr/s/o/ﬂ /ora//nc Faris Prest, Feanut ice cream

5crvicc et T VA inclus / Including Service & VAT



