CARTE ETEz2009
LCS ]_:__ntrécs/ 7776 Starters

«] es Salaclcs de saison richement garnies » petite grande

Mesclun clcjcuncs pousses au Balsamiquc et huile d’olive, parmigiano chgiano 6.50€ 8.50€

Young Jeaves salad with 53/53/77/5 and olive oil Parmg/;?no K eggiano

Salade Norcliciuc — dés de saumon fumé, zeste de citronjaunc, créme battue a la cive 9.50€ 12.50€
Diced smoked salmon, lemon zest, w/u}vpcc/ cream with chive

Salade Savoyarclc — ceuf Poché, croute soufflée au Fromagc, lardons, des de Gruyérc 9.50€ 13.50€

Foached egg, soutfléed croutons with cheese, bacon, diced Gmﬂere

alade talienne - billes de mozzarella, tomates confites, copeaux de parmesan 12.50€ 17.00€
P P

T artine a la TaPcnaclc dolives noires
/\//ozzare//a, dried toma toes, Hakes of, parmesar, black olive fapenac/@ on toast

Salade Océane - queues de crevettes, surimi, thon blanc de |’éPiccric |_atour 13.00€ 19.50€
Tomatcs confites, tartine de Pétc de Tomatcs du Calanquct

Frawn tails, crab stick, white tuna, dried tomatoes, tomato Fvurée on toast

«]es Classiqucs »

La Tcrrinc Grancl-Mérc maison, relevée cl’E_sPclcttc, salade de quncs Fousses 8.50 €
f 70/776 made Pété Havoured with Espe/@ffe, 5oung/caves salad
Foéléc cl’E_scargots de Mr Caycux,jus cl’hcrbcs, Pain frotté a |’Ai|
5/73//5 from Mr Caﬂcux, herbs /’u/’cc, gar//c bread ICS 6 9.00 € ICS 12 i 7.00 €

Marl:)ré de Tomatcs et Fromagc de Chévrc, au Jaml:)on du Fuy, salade clcjcuncs pousses 11.50 €
Mosaic of | omato and fresh (Goat cheese with raw ham, goung Jeaves salad

T omates coeur de boeuf et la vraie Mozzarc“a di Buﬁzala, 12.00€
Toast chaud de Mozzarc“a au chto

7_01773 toes and real mozzarella D/' 5 u[ﬂ?/a, warn toast with mozzarella and pes to

| *Ardoise de Charcuteries de montagne du Val &’ Aoste, gros Pain gri“é 12.50€
5/3 te of dried /\//ea ts from the Aosfa va//eﬂ, toasted bread

| es Voyages »

| e Saumon &' cosse fumé par nos soins, créme battue ala cive, Blinis 10.50€
Scottish Salmon smoked by our care, whipped cream with chive, blini
Pctitc granclc
Brochette de (Gambas |aquécs aux épices douces, Guacamole, vinaigrette de Pomelo 10.50€ 18.00€
King Frawns on a skewer glazed with mild spices, (uacamole and (rapefruit dressing
Queues de petites Gambas clécortiquécs, sauce Vicrgc 11.50€ 15.00€

Légumcs Nicois et Taboulé
Feeled K/ng Frawn tails, white sauce, vege tables 5 /a Nicoise’, tabbouleh

| 5crvicc et TVA inc/us_/_ Including Service & VAT



CARTE ETE 2009
« Soupc et Gaspacl‘no »

Gaspacho de Tomatcs, sorbet tomates, tartine Catalanc 7.50€
Tomato Gaz/oacﬁo, tomato sor/Dci; Cai’a/an toast

Soupc de Poissons de roche au Sa{:ran, servi avec crofitons, rouille et Fromagc 7.50€

/:;5}1 SOU/D [/avourcc/ W/f/‘l 53%0/7, SC/'VCC/ W/f/'l C/‘OIJfOI’ISJ fOU///C sauce anc/cﬁccsc

e &
Four nos [etits Montagnards, / Kids menu

Senrvi avec une boisson — soda ou eau minérale (25cl) & une boule de glacc aux choix

Sened with a drink ~ soda or mineral water (25 c/) & one bowl of ice cream from your choice

| es Pates au beurre, Jambon blanc Fasta with butter, [ am 7.00€
LC Stcak haché¢ de bocu{:, Fommc Puréc Minced Bect steak, mashed Fotatoes 7.00€
| e Saumon frais gri"é surla Plancha servi avec des [rites fraiches 8.00€

I resh 53//770/7 gr///cc/ onla F /anc/va, served with fresh [ries

| es Spécialités des Deux Savoies / 7 he two Sa voy 5pcc/a//’i'/’cs

« Autour du Fromagc et surla Ficrrc»

Foncluc de I’M aux Fromagcs de bcau{:ort, Comté et E_mmcnthal 14.00 €
L ’/\4 full cheese fondue with Bcau/[ort, Comté and Emmcnt/m/
Charcutcrics du Va| cl’Aostc et Fommcs de terre .sulolo/émcnt 8.00€
Dr/cc/ meats from the Aosta va//eﬂ and /ooi’ai’ocs
T artiflette au Reblochon de Savoie, salade de quncs FPousses 14.00€
Fe otatoes, diced bacon and onions “au gratin” with §av0ﬂ K eblochon cheese, salad
| _a vraie Fondue Suisse
| _a moiti¢, moitié au Gruyérc Suisse et Vacherin Fribourgcois 16.00€
“The” Swiss cheese fondue, with Swiss Gruycrc and Vacherin [ r/bourgco/s
Pierre chaude aux T rois Viandes (2505.) Frites fraiches 18.00 €/P
[Hot Stone with | hree meats (2505) Fresh fries (min.z Pcrs.)
@ aux | rois sortes de Poeuf (2 50g.) 19.00€/ P
Qr with | hree types 01[5661[(2505) (min.z Pcrs.)
Kaclcttc de nos montagnes, Fromagc « quart de lune » 22.50 €/P‘
Charcutcrics du Val & Aoste et Fommes de terre 3 c/c'gustcra‘ Fintérieur (min.2 Pcrs.)

Trac//ﬁona/ Kac/ci’tc (mc/tcc/ cheese) served with potatoes and dried meats from the Aosta va//cy

| Senrvice et TVA inc/us_/_ Including Service & VAT



CARTE ETE 2009

Mers cl’AtIa ntiquc au Facifiquc/ Secas from Atlantic till Facitic

| e kilo de moules de bouchot,
7_/76 L//O oz[i[armcc/mussc/@

* Mariniéres servie avec frites fraiches
Mariniéres “shallot and white wine” and fresh [ries

*Ftsa Poulcttc au curry servie avec frites fraiches

n C urry sauce served with fresh [ries

6 queues de grosses (Gambas clécortiquécs en Persillade

Risotto crémeux aux Champignons et copeaux de Parmigiano Kc%iano
& /oee/ec/ k/'ng /D rawns in /oars/cy and gar//c sauce
Crcamﬂ Kisotto with mushrooms and flakes of, /r.)arm{g/éno K eggrano

Panaché de filet de Poissons frais du marché, gri"c’s alaFPlancha

15.00 €

16.50€

16.50€

17.00€

Servi avec Risotto, Artichaut bouquct et | omates confites, arrosés d’huile I'Qlive

Mec//eﬂ of fresh /:/5/765 fllet of the mar/«?l’, gr///cc/ on la /D Tancha
Sened with Kisotto, Artichokes and dried | omatoes, Havoured with O//vc oil

T arte tatin de Légumcs confits, T hon gri"c’ ala FPlancha, |aquc’ cl’éPiccs douces 17.00€

Salaclc de Koqucttc

UP side down chcta/)/c tart, gr///cc/ Tuna onla F Jancha g/azcc/ with mild Splbcj, Kocﬁct salad

Petites St Jacqucs en coqui"c gri"c’cs ala Plancha

bocal grancl-mérc aux Iégumcs du soleil

5/772//5C2//O/05 i its 5/76//5/‘/7/6(/0/7 /a P/anc/‘/a 8176/56250172/ chcta/)/cs

Risotto & Pates / Kisotto & [asta

Gratin de Macaronis « comme le faitmamere » ala Crémc fraiche

E_t Fromagc fondant de nos montagnes
Macaron/ cheese « like my mother does it » with fresh C ream
Anc/ melted C/wese from our reg/ons

Kiso‘l}to crémeux aux Champignons, Parmigiano Kc%iano
Crcamﬂ Kisotto with mushrooms, /r.)arm{g/lano K egglano

Tagl olini fraiches au Saumon fumé maison

[resh 7_35//0//}7/ with home made smoked 53//77017

Ravigli franc C omtois au Comté, facon carbonara au Savagnin

Kav/o// with (omté cheese, carbonara /‘CC/}‘JC with (Golden wine

| 5crvicc et TVA inc/us_/_ Including Service & VAT
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CARTE ETE 2009

Tcrrc Savoqarclc au Féturag,c Cl’Ai”CUI'S/ 55voqarc/50//t///e/sew/mre Fasture

« Notre Cuisinc canaille »

T ranche ¢épaisse de Boudin basc‘uc de chez Jean Jacc‘ucs Goubie
Grillée ala Plancha, pomme Purée, pomme Fruit
T hick slce of Basclyuc black /ouc/c//hg from_J J Goubre, gr///cc/ on la Flancha
Meashed potatoes with a/olo/cs

Carpaccio de Paeuf (Z.OOg.) arrosé d’huile #QOlive

CoPcaux d’un vieux Parmesan, Tagliatc"cs fraiches au Pesto
Beet Carpaccio (200g,) Havoured with Olive oif
Old Farmesan flakes, fresh | aghatell with Festo

| es Tartares 100% pur bocu{:, généreux 200g. servis avec des [Frites fraiches
7 artar Steak 100% pure Peet, ZOOgscrvec/ with fresh Fries

* [ e( /ass/g ue :Jaune d’oeu]t, oignons, comichons, cépres * i e (ésar: Poélé aller-retour a la Flancha
* The (Classic: egg yo/k, onjons, g/'/cr/dns, capers * The Cesar: c]u/ck/ﬂ sautéed on la Flancha

Filet mignon de Porc réti, |aquc’ cl’épiccs douces de Malaga, Poire confite au miel de saPin

Koasted filet mignon of [ ork, g/azcc/ with mild 5%’)/&65, Fear contit in /o/nc Aoncy

| eCarre cl’Agncau ala Francaise réti aux aromatcs,jus aux Pctitcs olives

Tarte fine de tomates cerise
Kack of [ amb roasted with herbs 3 fa [ rang:a/sc’jju/cc of small O//vcs,
7 hin tart with cﬁcr(g tomatoes

5crvicc et TVA inc/us_/_ Including Service & VAT
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« Cuisson ala Brocl‘nc etala Flancha »

Faux filet de race (1 80g.) gri"c’ alaPlancha 18.50€

Beurre maitre d’hétel, Frites fraiches

5667[ tenderloin I rench race, gr///cc/ onfa F /ancﬁa,
/ﬁemon /oars/cy /)uttcc fresh /: ries

| e Poulet de chez Mme Michelle, cuit a la broche 21.00€

Au Savagnin du Jura et Morilles, gratin de Macaronis
Presse tarm hicken /Droug/ﬂ’ up 5ﬂ Mme M/bﬁc//c,
C ooked on the 5/0/2’ with Go/c/cn wine and More/s, Macaroni cheese

| ’F ntrecéte de race (2505.) gri"c’c ala FPlancha, 24.00€

Sauce Béarnaise maison, [rites fraiches, salade de quncs FPousses
French [ ntrecote gr///cc/ onla F /ancf/a, home made Béarlmfsc sauce
[resh z[r/bs, young Jeaves §a/ac/

L’E_Paulc de Porcelet rétie ala broche (1 .600|<g.) 26.00€ /PP‘

Fommcs Ratte de Noirmoutier cuites au lechefrite (min.Z Pcrs.)

Koasted shoulder of ﬁg/ct, Noirmoutier rat potatoes cooked in the gr/// pan

Coéte de Boeuf généreuse (5005.) a manger seul 28.00€

Sauce Béarnaise maison, [rites fraiches
Generous b of, Bcc/[ ( Il 00g. )/’ust for yoursc/)[

[Home made Réarnaise sauce, fresh fries

5crvicc et TVA inc/us_/_ Including Service & VAT



CARTE ETE 2009
Menu 3 28.00€

| e Saumon d'[ cosse label rouge fume par nos soins, créme battue a la Civc et blinis
Red label Scottish Salmon smoked by our care whipped cream with chive and Plini
Ou | a Terrine grancl Meére maison relevée cl’]_:_spclcttc, Salaclc clcjcuncs pousses
[ome made [até Havoured with [~ spelette, young leaves Salad
Ou Gaspacho de Tomatcs, sorbet tomates, tartine Catalanc
[ omato (jazpacho, tomato sorbet, (_atalan toast
Qu Marbré de T omates et Fromagc de Cheévre, au Jambon du Fuy, salade clcjcuncs pousses

Mosaic of Tomatocs and fresh Goal’ cheese with raw /73/71, young Jeaves salad

DetDetDe

T ranche épaisse de Boudin Basque de chez Jean Jacques (Goubie
P 9 9
Grillée a la Plancha, pomme Purée, pomme Fruit
7 hick shce of, Basc]uc black /ouc/c//ng from J J Goubre, gr///cc/ onla [ /ancﬁa, mashed Fotatoes with A,op/cs
Ou Panaché¢ de filet de Poissons frais du march¢, grillés a la Plancha
g
Servi avec Risotto, Artichaut bouquct et | omates confites, arrosés d’huile I'Qlive

Mec//eﬂ of fresh /:/5/7@5 fllet of the mar/«:t, gr///cc/ on la /D Tancha
Sened with Kisotto, Artichokes and | omato contit, Havoured with O//vc oil

Qu T artiflette au Reblochon de Savoie, salade de quncs FPousses
F otatoes, diced bacon and onions “au gratin” with 5avoy K eblochon cheese, 5a/ac/

Qu Taglioni fraiches au Saumon fumé maison

Fresh Tag//on/ with home made smoked 53//77017
Qu Carpaccio de Boeuf (Z.OOg.) arrosé d’huile &'Qlive,

CoPcaux d’un vieux Parmesan, Tagliatc"cs fraiches au Pesto

Peef Car/oacc/o (2 00g. ) Havoured with O//vc O/Z old Farmesan flakes, fresh Tag//étc/// with Festo

DetDetDe

Creme brtlée Maison aux [ruits rouges

[Fome made caramelized (ustard cream with Ked fruit
Ou Lcs Pctits Fots de créme au Chocolat, glacc Cacahuc‘:tcs

Small Chocolate tumblers, Feanut ice cream
Ou Ardoise de Fromagcs de nos Vallées de chez Patricia
Confiturc ala Gentiane
Olate of regional Cheeses from [atricia dairy, (entian 1jam
Ou Vacherin dété en brochette, sorbet Framboise
Jeed meringue cake on a skewer, Raspberry sorbet

Ou Fraises au_jus Fac;on Grancl-mérc, glacc au Fromagc blanc

Strawberries in /'tsju/cc, C ottage cheese ice cream

5crvicc et TVA inc/us_/_ Including Service & VAT



