Carte [Hiver 2012

| es [ ntrées/ J o Start

« | es Salades richement garnies »

esclun de jeunes pousses au Dalsamique et huile d’olive, parmigiano K eggiano
| clJ P | q t huile d'ol P 4 3e44

Young Jeaves salad with balsamic and olive O/Z /oarm{g/éno K eggrano

Salaclc Savoyardc - ceuf Pocl"rc', crofitons, lardons Fumc’s, dés de {:romagc

Croﬁtc soufflée a I’E_mmcnthal
/D vached egg, croutons, smoked bacon /7/2’5, diced cflcese, crusty bread with cheese

Salaclc de I’M - gc'sicrs de canarcl, magret de canard fumé

Foie gras sur toast, cerneaux de noix, Pignons de Pins, vinaigrette de xéres
Duck g/zzarc/s, smoked duck breast [///Cij, duck foie gras on toast
Walnut /73/vc5, /o/hc seeds, sﬁcr(g balsamic c/rcss/ng

Salaclc Norcliciuc ~ deés de saumon fumés par nos soins
Grossc crevette norcliquc, Pctitc noix de St Jacc‘ucs, chair de crustacés

Julienne de citron confit, vinaigrette a Phuile d’olive et au citron
[Home mad smoked salmon bits, k/'ng prawn, small sca//ops, shellfish meat

| emon contit, olive oil and femon c/rcss/ng

« Lcs Soupcs et \/cloutés »

Giratinée a |’Oignon servie avec crofitons et |- mmenthal répc'

F/‘CI’ICI/7 onion SOLIP, SC/'VCd W/flLI croutons 3/7C/C/7€656

5oupc de Poissons et sa véritable rouille

Senvi avec toasts et [~ mmenthal rapé

/:/3/7 soup, served with rouffle sauce, toasts and gratec/ cheese

Velouté de Fotiron, espuma de Foie gras
Fumpk/n cream 501,1/[7 3/7C/C/IJCL [O/engS CS/L’LIIT?Z

5crvicc et TVA inc/us_ Including Service & VAT
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«| es Classiqucs »

Terrine Savoyardc au Génépi, comPotéc de Figucs 8.80l

T oasts et salade clcjcuncs pousses

,\Savoyarcﬁsty/c terrine, /[/"gjam, toasts and salad

Cf_uf Poché surtoast sauce Meurette (lardons, giro"cs, oignons, vin rougc) 9.20l
/D vached egg on toast Mcurettc sauce

(bacon bits, g/ro//c mushrooms, onions, red wine)

| e Saumon fumé par nos soins, créme battue a la cive, blinis 11.801

|- mulsion de citron confit

Salmon smoked Zy our care, W/?//b/occ/ cream with chive, /)//n/'sj lemon contit emulsion

L’Ardoisc de Charcutcrics de lavallée cl’Aostc 12.80[

Jambon cl’Aostc, Coppa, brcsaola, Fancctta, 5Pcc|<
5/2[’6 of dried meats from the Aosta va//cy

| ’Ardoise de Viande séchées des Alpcs 16.90l

Viande des (Grisons, viandes séchées des Alpcs, brcsaola, Carpaccio barolo, Mocetta
5/2[’6 of dried meats from the /4405

|_e Foie (Gras maison cuit tout simplcmcnt, nid clc_jcuncs pousses 18.001

Confiture de Figucs
[Fome made duck fose gras, sa/ac/, Jf/‘gy'am

| _es Huitres de bouzigucs n.>3 (les 6) 12.90[(les 12) 23 .00l

Accompagnécs de beurre 12 sel et d'une vinaigrette déchalotes

Bouz{gucs’s O\gstcrs n.3, served with 1 salted butter and shallots c/rcss/ng

La cassolette cl’[:_scargots de bourgognc a |’ancicnnc, fusette de tomates confites 1 6.50[]
Burgunc/y 5/73//5 /oot “3 Pancienne” tomato confit on toast

e & F ournos F ctits Montagnarc/s de ~12ans,Kids menu (-12grs old)

Senvi avec une boisson ~ soda ou eau minérale (25¢l) & un Pctit pot de glacc

Sened with a drink — soda or mineral water (2 jc/) & one smallice cream pot

Jambon blanc, tagliatc"cs ] aghatelle, ham 7.501
Stcak du bouclwcr, frites Minced Peef steak, [rench Fries 7-50 [
Filct de 5aumon gri"é, |égumcs verts (rilled Salmon, green vcgcta/)/cs 7.50 [

| 5crvicc et TVA inc/us_ Including Service & VAT
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| es Opécialités des Deux Savoies / 5;)66/3//%/@5 From Savoy

« Autour du Fromagc et surla FPierre»

La véritable Tartiﬂcttc au chlochon de Savoic, lardons fumés et oignons au vin blanc 14.00[
F otatoes, bacon bits and onions cooked in white wine “au gratin” with 5av0ﬂ K eblochon cheese

Foncluc de I’M aux Fromagcs de bcaufort, Comté et E_mmcnthal 14.00[
/~ ’/\4 full cheese fondue with Bcau/[orf, Comté and Emmcnt/m/

| a vraie Fondue Suisse, moitié-moitié au Gruyérc Suisse et Vacherin Fribourgcois 17501
“The” Swiss cheese fondue, with Swiss Gruycrc and Vacherin [ r/fpourgco/s

Charcutcrics du Va| cl’Aostc et pommes de terre sulolo/émcnt 9.2.0[]
Dr/cc/ meats from the Aosta va//cy and /ootatocs

Mont cl’Or servi avec ses Diots et pomme de terre en robe des champs 15.00 ﬂ/P.

Mont C/’Or melted cheese served in a warm /)ox, local sausages and potatoes (min.z Pcrs.)
Pierre chaude aux T rois Viandes (ZOOg.) accompagnéc de frites 18.00 ﬂ/P
« bocuf, Foulct_jaunc, Mignon de porc » (min.2 Pcrs.)

[Hot Stone with [ hree meats (. 200g: ), French fries “beef. chicken /oork”

@ aux Trois sortes de bocuf (Z.OOg.) « bavcttc, Faux Filct, Kumstcalc » 19.00 ﬂ/P.

Qr with three types of PReef (2 00g. ) “[/ank 5/%/0//7, rum steak” (min.z Pcrs.)
Kaclcttc de nos montagnes, Fromagc « quart de lune » 22.50 ﬂ/P.
Charcutcrics du Val & Aoste et Fommes de terre 3 c/c'gustcra‘ Fintérieur (min.2 Pcrs.)

Trac//ﬁona/ Kac/cttc (mc/tcc/ cheese) served with potatoes and dried meats from the Aosta va//cy

«| es Plats cuisinés »

| es Diots de Savoie et crozets 14501
§av0ﬂarc/ sausages and crozets ( Lind of /oasi’a)

Potée 5avoyardc, saucisscs,jarrct, Poitrinc fumée 22.50]1

Carottcs, haricots, choux, pomme de terre

/ 7’015' /ootﬁavoyarcﬁsiy/c with D/ot sausages, knuckle and smoked /)e//ﬂ of, /oork
Carrots, /763/75, ca/)/)agc, /ootatocs

| Senrvice et TVA inc/us_ Including Service & VAT
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‘ | es Pates & Risotto / [astas & Kisotto

Kiso‘l}to crémeux aux Champignons, Parmigiano Kc%iano
Crcamﬂ Kisotto with mushrooms, /r.)arm{g/lano K egglano

Tagl'atc"cs fraiches ala T omate et Pasilic o N
Fresh Tag//étc//c with tomato and basil .

Taglratc"cs fraiches au 5aumon fumé maison, beurre blanc a Paneth

Fresh Tag//étc//c with home-made smoked 53//170/1, white butter sauce with dill

I ntre | acs et Océans / [ akes and (Jceans
Favé de 5aumon cl’AtIanticiuc au soufflé de brochct

Saucc Nantua, galcttc de pommes Pai"assons

At/ant/c 53//170/7 steak, /0/%6 sowq[/é, /\/antua sauce, /ootatocs

T ruite saumonée désarétée a la (Grenobloise (céprcs, crofitons, dés de citron, Pcrsil)

Poélée de Légumcs de saison
Deboned Salmon trout cooked with capers, croutons, femon bits and Pars/cy
Stirfried seasonal vcgcta/)/cs

Filet de Féra dulac ] éman ala T hononaise gambon cru, clwampignons)

Foéléc de Iégumcs de saison Io/atavcc c/uloorc
[illet of Fera tish from (Geneva’s lake
(ooked in white wine with ham and mushrooms, stir fried vcgeta/;/cs dish with Por&

Pourles amateurs de Viandes / [or Meat lovers
«| aChasse »

Civct de | ievre au vin rouge, oignons caramélisés, lardons fumés gri"és

Clwampignons et Polcnta truffée
Juggcc/ of [Fare stewed in red wine, caramelized onjons, gr///cc/ bacon bits
Mu5/7room5 and /oo/enta with truffles

Raviole de Giibier gratinée, J’us de truffeé
Small Kav/o// with (7ame cooked au gratin, tru)q[/cc/ju/cc

Fcrclrcaux désossés farcis aux Champignons et Foic gras, bardés de Pancctta

Choux farcis ct_jus réduit

De/)oncc/ young /D a/'tr/t/gc stutfed with mushrooms and duck foie gras with /oancctta
Stufted Ca/DZ)agc and rcc/uceju/cc

Cuissot de Chcvrcuil de 7h, Poircs ala Tourangc"c (confit au vin rougc)

Fommes Macaire

[Faunch of \Venison cooked 7hours, pear contit in red wine, potatoes

| Senrvice et TVA inc/us_ Including Service & VAT
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« | _a cuisine C anaille »

Carpaccio de Beeuf arrosé d'huile d’olive

Copcaux d’un vieux parmesan, tagliatc"cs fraiches au Pesto

Peef Car/oacc/o Havoured with ofive O/Z old parmesan Jf/akes, and fresh tag//étc//c with [esto

| es T artares Charolais au couteau, servis avec des frites

7 artar Steak pure C/mro/a/s beef served with [rench fries

* [ e( /ass/guc :Jaune deedf, oignons, comichons, cépres i e (ésar: Poélé aller-retour ala Planc}na

* The (lassic: egg yo/k, onjons, g/'/cr/dns, capers 7 he (esar: c]u/ck/ﬂ sautéed on fa /o/anc/ma

| e Cham burgcr XXLZOOg. de viande comme on 'M et frites
Vcntrc‘:chc, rcblochon, roqucttc, compotéc cl’oignons rouges avec ou sans Fromagc

7_/76 X X [ﬁ C/mm Bugcc 2 00g of meat, /: rench tries
/D ork /Dc//ﬂ, K eblochon cﬁccscj rocket sa/ac/, stewed red onons, with or without cheese

« NOS Viandcs »

Le Foulctjaunc de Bresse de la Mere Michelle aux Morilles, gratin Dauphinois
Presse (hicken /)roug/ﬂ’ up éﬂ Mme M/b/LIC//C, with morel mushrooms
/D otatoes au gratin Dau/o/;/no/s sly/c

Souris cl’Agncau confite aux éPiccs et fruits secs, semoule aux raisins

K nuck/ejo/nt of[ amb confit with 5/.7/C@5 and c/(g fruits, semolina with grapes

[ ntrecote Charolaisc gri"c’c (2505./5005.) sauce Péarnaise et frites
Girifled C/mro/a/s [ ntrecote steak (2 50g,7300g. ) Béamaise sauce and [rench fries

Faux filet cl’Angus gri"c’ (2505./5005.) sauce béarnaisc et frites
Girifled A ngus 5/}“/0/}7 steak (25 0g,300¢, ) Réarnaise sauce and [rench fries

Cassolcttc de Kis de Veau aux Mori"cs et risotto

Sweetbread pot with morel mushrooms served with risotto

L’E_Paulc de Porcelet rétie ala broche (1.600|<g.)

Foéléc de pommes Ratte
Koasted shoulder of ﬁg/ct, styr fried rat potatoes

5crvicc et TVA inc/us_ Including Service & VAT
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Menu a 28.00 €

| e Saumon fume par nos soins, créme battue a la cive et blinis, émulsion de citron confit

Salmon smoked Zy ourcare W/?//b/occ/ cream with chive and blinis, lemon contit emulsion

Ou T errine Savoyardc au Génépi, comPotéc de Figucs
T oasts et salade clcjcuncs pousses

,\Savoyarcﬁsty/c terrine, /[/"gjam, toasts and salad

Ou Cf_u{: Pocl‘ré sur toast sauce Meurette (lardons, giro"cs, oignons, vin rougc)

Foached egg on toast Meurette sauce (bacon bits, g[ro//cs mushrooms, onions, red wine)

Qu 5oupc de Poissons et sa véritable rouille

Senvi avec toasts et |- mmenthal rapé

/:/3/7 soup, served with rouffle sauce, toasts and gratec/ cheese

DetDeDe
Ou Favc’ de 5aumon cl’Atlanticiuc au soufflé de brocl’rct

Saucc Nantua, galcttc de pommes Pai"assons

At/ant/c 53//770/7 stcak, /0/%6 sowq[/éj /\/antua sauce, /ootatocs

Ou | a véritable T artiflette au Reblochon de Savoie, lardons fumés et oignons au vin blanc
F otatoes, bacon bits and onions “au gratin” with 5avoy Ke/)/ocﬁon cheese, salad

Qu Souris cl’Agncau confite aux c’Piccs et fruits secs, semoule aux raisins

K nuck/ejo/nt of-[ amb confit with 5/.7/C@5 and c/(g fruits, semolina with grapes

Ou Risotto crémeux aux Champignons, Parmigiano Kc%iano
Creamﬂ Kisotto with mushrooms, Parm{g/ano K egglano

DetDetDe

Fromagc blanc Faissc"c, confiture myrti"cs

heese strainer, /7///76@9 jam
Ou Creme brilée Maison a la vanille de Madagascar

Glacc créme Brﬁléc et sa brioche Pcrcluc
/7’0/776 mac/e carame//zec/custarc/cream, )[/avourec/ W/f/7 V217///2 74‘0/77 MZC/ZgBSCB/‘

Caramelized custard ice cream, [French toast

Ou Déclinaison du Nougat, nougat glacé, mousse nougat, g|acc nougat

/Ccc/ nougat, nougat mouse, nougat jce cram

Ou T arte de la vitrine (aux choix) et boule de glacc

7_3/’15' from the showcase and ice cream

5crvicc et TVA inc/us_ Including Service & VAT



